Comune di San Lorenzo in Campo

VERBALE SOPRALLUOGO COMMISSIONE MENSA
COMPONENTI GENITORI

Data del controllo . 25O 2D

Tipo di scuola : Asilo Nido (O Scuola Materna (O Scuola Primaria @

Mend del giorno: Settimana "L — nal] — mald - ivad v-vi-9x(

1° piatto 2° piatto Contorno Frutta Altro
B D Pl sWATA AL SO D= BanANA
(2\\N] FORS YO RANE  MSNA |+ By
T OCCHT
Pasti alunni complessivi distribuiti : Primo turno (n°.4,£n... ) Secondo Turno (n°...~33.,. ) Terzo Turno (n°.........)
ABNIMD

Valutazione personale all’assaggio

TEMPERATURA DEL

CIBO 19 PIATTO cabo [ | Tieripo X] | rreppo [
S — caoo [ | mieribo X| | FREDDO [
contorno | €ALDO (1 | Tiepbo [J | rrebbo X[

COTTURA DEL CIBO
1opratto  |ADEGUATA X |Eccessiva [ 1| scarsa [
2o p1atto  |ADEGUATA X |eccessiva [ 1| scarsa [
contorno |ADEGUATA [1|Eccessiva []| scarsa [

UANTITA’

S ARZIONE SERVITK surric. [X | aBBonp. [ 1| scarsa [

GRADIMENTO/

APPETIBILITA’ 1° PIATTO GRADEVOLE g ACCETTABILE I:l NON ACCETT. D

20 PIATTO GRADEVOLE B acceTTaBILE L] | NoN accerT. []

CONTORNO GRADEVOLE D ACCETTABILE E NON ACCETT. D

GIUDIZIO GLOBALE

OTTIMO D BUONO & SUFFICIENTE I:] NON SUFFIC. l:l

Suggerimenti:

IL MENU’' PREVISTO E’' STATO RISPETTATO? Z\ SI [] no
SE VO PEUTINE T s i s imm 55505550855 5755 00 55 5558 550 3 s 8.8 55 510 A e . o e 80 BB B BB R

SONO SERVITI MENU’ DIVERSI DA QUELLI DELLA TABELLA (PER DIETE

SPECIALI?) [1st [ no
ST e [T o o



Suggerimenti:

Ambiente, Attrezzature, Personale

suLrzia cucina  |BUONA X1 |Meprocre (1| surrrc. [1 | scarsa [
PULIZIA

REFETTORIC BUONA > |mepiocre []| surFic. [ ] | scarsa []
ORGANIZZAZIONE

iy BuoNo [X |mepiocre []| surric. [] | scarso [
DISTRIBUZIONE

DURATA DEL

tmionbln <zomiNn X | 30760min [ | >e0mIn [

NUMERO ADDETTI ALLA DISTRIBUZIONE E SPORZIONAMENTO: ... 0ceeereenns

Suggerimenti:

Indice del consumo del pasto
(da calcolarsi sul numero dei bambini che hanno mangiato piu della meta della porzione servita)

PRIMO PIATTO [1 75-100% | [ s50-74% [ 25-29% E 0-24%
seconpo piatto | 2J 75-100% | [ 50-74% | [ 25-499% | [ 0-24%
CONTORNO O 75-100% | [ 50-74% | [ 25-a0% | X 0-24%
FRUTTA/DESSERT X 75-100% | [1 50-74% | [1 25-a0% | [ 0-24%

Es: se si considera una classe di 25 bambini e di questi 20 hanno mangiato pit della meta, la percentuale
sul numero di bambini presi in esame e: 20/25 x 100 = 80%.

I valori dell'indice di gradibilita/consumo per considerare un piatto sono: 75-100% = piatto totalmente
accettato (TA); 50-74% = piatto parzialmente accettato (PA); 25-49% = piatto parzialmente rifiutato
(PR); 0-24% = piatto totalmente rifiutato (TR)

Suggerimenti:
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Il compilatore

Cognome e nome: _CESA N1 GALA Firma: R &’6\%‘1\‘;
Il compilatore . . ' &
Cognome e nome: _MINOCC1 MONVCH Firma: ZVA-A/L

~




